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Vins Courants

Blanc de 1" Observatoire

sklizen |

alkohol | 12,5%

odriidy | Sauvignon blanc,
Muscat, Clairette

cukr | suché

dub | ne

hustota | 0,9835

susina | 1,48%

obsah | 0,751

teplota podavani | 10°C

Elegantni pfijemné vino ovocné
svézesti s notami ofiskd. Vino je
suché s vyraznou kyselinkou a
nezvykle dlouhym doznivanim.
Proto je velmi vhodné jako
aperitiv a hodi se i jako doplnék
ke specialitim z dart moie.

cena vcetné DPH 162,- K¢

sklizen |

alkohol | 13%

odrtidy | Caladoc, Cabernet
sauvignon, Syrah

cukr | suché

dub | ne

hustota | 0,9830

susina | 1,46%

obsah | 0,751

teplota podavani | 10°C

Vino krasné barvy a vlastnosti.
Ptijemné aroma dopliiuje
osvézujici ovocna chut.
Charakteristik vina se dosahuje 8
az 12 hodin dlouhou maceraci
hroznii a n4slednou pomalou
fermentaci za nizkych teplot. Toto
rosé se hodi k tunakovi,
téstovinam, pizze a obecné jidlim
jizni kuchyné.

cena véetné DPH 180,- K¢

Prieuré Ksara

sklizen/

alkohol/13%
odrtidy/Carignan, Cincault,
Cabernet Sauvignon, Syrah
cukr/suché

dub/ne

hustota/0,9830
susina/23,4 g/1
obsah/0,751

teplota podavani/16°C

Nejprve ocenite exotickou viini
Syrahu, posléze rustikalni chut
bezinkového téla z Carignanu a
prijemné Cabernetové doznivani.
Vino se hodi k uzenému,
pikantnim uzeninam, skopovému
a k ragt. Je vhodné pro
kazdodenni piti. M4 potencial
jesté zrat v dobrém sklepé.

cena véetné DPH 210,- K¢




Vins Supérieurs

Blanc de Blancs

sklizen/

alkohol/13%
odrtidy/Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Semillion
cukr/suché

dub/ano, fr. dub
hustota/0,9830
susina/14,4 g/l
obsah/0,751

teplota podavéani/10°C

Krasné vlaéné vino s viini kvétin a
tropického ovoce. V chuti s
notami vanilky, li¢i a dalSich
tropickych plodi. Jedno z
nejlepsich libanonskych bilych vin
je vyborné jako aperitiv, hodi se k
rybam, kory$tim a k bilym
mastm. Lze ho né€kolik let
archivovat.

cena véetné DPH 294,- Ké

sklizen/

alkohol/13%

odriidy/ Cabernet Franc,
Syrah

cukr/suché

dub/ne

hustota/0,9830
susina/1,34%
obsah/0,751

teplota podavéani/10°C

Vyrobit rizové vino z odrad
Cabernet Franc a Syrah byl skvély
napad. SvéZi a Zivé vino s notami
éerveného ovoce a koteni se
idedlné hodi k libanonské a jiné
sttedomoi'ské kuchyni,
zeleninovym salatiim i uzeninam.
Mize byt hezkym darkem.
Macerace probihala 10 az 14
hodin, fermentace pii 18°C.

cena véetné DPH 262,- K¢

Gris de Gris

sklizen/
alkohol/13%
odriidy/ Carignan,
Grenache Gris
cukr/suché
dub/ne
hustota/0,9830
susina/1,36%
obsah/0,751

teplota podavani/10°C

Vino nadherné lososové barvy,
které nabizi aroma drobného
ovoce, vinnych listkd, pivoriky a
jasminu. Je vynikajici samotné i k
zeleninovym salatim, rybam
(zejména k lososovi), driibezi a
smetanovym syrtm.

cena véetné DPH 294,- K¢

Reserve du Couvent

sklizen/

alkohol/13%
odrtidy/Cabernet Sauvignon,
Syrah, Cabernet Franc
cukr/suché

dub/ano

hustota/0,9830
susina/23,4 g/1
obsah/0,751
obsah/0,251/ 90,- K¢
teplota podavani/18-20°C

Plné, komplexni, elegantni a
prijemné vino se zretelnymi
notami lesnich plodi, dieva a
vanilky. Vyrazné jsou ptijemné
zaoblené trisloviny, které dlouho
pretrvavaji v tstech a prispivaji

k jedinecnému zavéru. Reserve du
Couvent je idealni k cervenym
mastm a drobné zvéri. Hodi se

k nékolikaleté archivaci.

cena véetné DPH 294,- K¢é




Vins Supérieurs

Cuvée de Printemps

sklizen/
alkohol/12,5%
odriidy/Gamay,
Tempranillo, Merlot
cukr/suché

dub/ne
hustota/0,9835
susina/22,3 g/l
obsah/0,751

teplota podavani/8-10°C

Zivé a veselé vino z ,mladych”
francouzskych a $panélskych
odrtd. Ve viini této libanonské
obdoby Beaujolais se snoubi ovoce
s fialkami, v chuti je vlacné a
prijemné. Velmi pitelné je
samotné, hodi se i k uzeninam,
studenym misdm a orientalnimu
mezze. Oproti zvyklostem se pije
vychlazené.

cena véetné DPH 294,- Ké




Chateaux Ksara

Cuvée du Pape

sklizen/

alkohol/13%
odrtidy/100% Chardonnay
cukr/suché

dub/ano

hustota/0,9825
susina/14,6 g/1
obsah/0,751

teplota podavani/10°C

Hrozny tohoto Chardonay se sklizi
na vinici polozené 1400 m. I diky
fermentaci v dfevénych sudech
vznik4 prekrasné vino s notami
broskve a lipového kvétu.
Chardonnay z Ksary je opojné a
plné, jeho chut dlouho pretrvava.
Hodi se k rybam, bilym mastim a
syrtim. Je vynikajici mladé, ale je
mozné skladovat ho i 10 let.

cena véetné DPH 390,- K¢

Chateau Ksara 2006

-

Pf

sklizen/
alkohol/13%

odrtidy/Cabernet Sauvignon,

Merlot, Petit Verdot
cukr/suché

dub/18 mésict
hustota/0,9830
susina/22,8 g/1
obsah/0,751

teplota podavani/20-22°C

Rada Chateau Ksara predstavuje
vlajkovou lod vinatstvi. Jde o
krasné vino s rubinovou barvou.
Je bohaté na tfislovinu a idealni k
¢ervenym mastim, masu drobné
zvéie a omackam. Zaslouzi si pred
konzumaci dostate¢né dlouho
dychat. Chateau z tohoto ro¢niku
je mozné jesté archivovat, neni to
ale nutnosti.

cena véetné DPH 390,- K¢

sklizen/

alkohol/13%
odriidy/100% Cabernet
Sauvignon

cukr/suché

dub/ano
hustota/0,9835
susina/24,2 g/l
obsah/0,751

teplota podavani/20-22°C

Jedno z nejlepsSich vin z celého
udoli Bekaa. PIné, elegantni,
zaoblené s notami rybizu a dalsiho
drobného ovoce a koreni.
Specifiku mu dodavaji tony cedru.
Tento Cabernet se hodi k
¢ervenym mastim a jemnym
jidlim orientélni i zapadni
kuchyné. Je vhodné ho nékolik let
archivovat.

cena véetné DPH 390,- K¢

Cuvée du Troisieme Millénaire

o

-

sklizen/2005
alkohol/13%
odriidy/Cabernet Franc,
Petit Verdot

cukr/suché

dub/ano
hustota/0,9835
susina/23,6 g/l
obsah/0,751

teplota podavani/20-22°C

Ptekrasné vino temné barvy.
Kombinace odriid spolu se
spravnou teplotou podavani
zpusobi, Ze pojem Libanonské
vino uZ nevymazete z pameéti. Je
dobfte pitelné samotné, ale chut
cerného rybizu a dalsiho
drobného ovoce s tony cedru jej
predurcuje k podavani ke zvériné
a ¢ervenym mastim. Vhodné k
archivaci.

cena vcetné DPH 894,- K¢




LLe Souverain

Le Souverain sklizeti/2004 Rarita, vyrobena ke 150 vyrodi
alkohol /13,5% zaloZeni sklepti Ksara. Cuvée
o . . z Cabernet Sauvignonu a vzacné
] odrtidy/Cabernet Sauvignon odrtdy Arinarnoa (Merlot x Petit
[ESOUVERAIN. | (50%), Arinarnoa (50%) Verdot), jiZ je na celém svété
[ cukr/suché méné nez 200 ha. Temné robustni
vino plné viini a chuti lesnich

dub/24 mésici, novy fr. dub ks ST )
/24 oWy plodi, ostruzin, 1ékotice s notami

hustota/ bilého pepie. Hodi se k ¢ervenym
pH/ masum a ke zvéfiné. Ruéné
obsah/0,751 sbirané hrozny, limitovana série.

ESARA o .
I teplota podavéani/20-22°C cena véetné DPH 1296,- K¢




Vinarstvi v Libanonu

I kdyz se v Libanonu mluvi arabsky, je tato mala republika ve vychodnim Stfedomoii domovem

potomki jinych slavnych obchodniki - dnesni Libanonci se hrdé hlasi ke svym fénickym kofentim a moderni
genetické vyzkumy jim davaji za pravdu. Starovéka Fénicie je jednou z pravlasti vina a byli to asi prave fénicti
moreplavei, komu nékteré dnesni stredomotské staty vdééi za svoji rozvinutou vina¥skou tradici. Ze vino a
Fénicie k sobé neodmyslitelné patti potvrdili uz Rimané, kdyz tu postavili chrAm svému bohu plodnosti a

vina Bakchovi. Nadherny Bakchtiv chram v Baalbeku ptedstavuje velkolepy odkaz antické vinatské historie.

Vina z Tyru, Sidonu a udoli Bekaa pattila v antickych dobach nejen k nejvyhledavanéjsim, ale i k nejdrazsim.
Fénické vinarstvi vzkvétalo az do osmého stoleti, kdy oblast zpustosily valky. Po nich se péstovani a vyroba
vina v zemi stalo vzacnou praxi. Ani béhem nadvlady Arabt a pozdéji Turki v regionu se stejné jako na tizemi
dnesniho Izraele situace nezmeénila. K obratu doslo az v devatenactém stoleti, kdy byly evropské vinice
decimovany msickou révokazem. Fénickou vinatskou tradici paradoxné ozivila krize vinohradnictvi v zemich,
kde ho Fénicané pied tisici lety zavedli.

Soucasny vinarsky primysl v Libanonu se soustiedi do slavného tidoli Bekaa, které je jedinym oficialnim
vinarskym regionem. To lezi paralelné se sttedomotskym pobiezim mezi pohofim Libanon a masivem
Antilibanon, ktery sleduje syrskou hranici. Udoli Bekaa charakterizuji kratké zimy se

snéhovymi srazkami, dlouha tepl4 1éta, chladné noci a mlhava rana. Spolu s dokonalou ptidou to dél4 z tdoli
optimalni oblast pro péstovani vina. Vinice lezi vét§inou v nadmoi'skych vyskach mezi 900 a 1700 metri.
Stiidaji je zelena Gbo¢i se skalnimi bloky, porosty dubii a borovic, sady mandloni a tfe$ni. Bekaa pfedstavuje
jedno z nejkrasnéjsich a nejurodnéjsich mist celého Blizkého vychodu.

Moderni libanonské vinafstvi stoji na francouzskych technologiich a fada vinait m4 za sebou studium nebo
praxi ve Francii. To ovS§em neznamena, Ze by libanonska vina byla identicka s francouzskymi a Ze by postupy i
vina samotna nemeéla sva specifika. Kone¢né pro né jsou na celém svété oblibena a vyhleddvana. Mezi znamé
vyrobce libanonskych vin patii Chateau Musar, ktery vyuziva vinice v tidoli Bekaa, ale sidli na
sttedomoriském pobtezi. Vinice i sidla v Bekaa maji potom dalsi vyrobci jako Chateau Ksara, Chateau
Kefraya, Massaya, Domain Wardy, Vin Heritage. Vinarstvi Chateau Fakra je situovano v lyzafském

stfedisku Kfardebian.

Jako v Izraeli je i v Libanonu vinatstvi spojeno s nabozenstvim. Producenti libanonskych vin v této dnes
prevazné muslimské zemi pochazeji ¢asto z kiestanské komunity maronit (néktera vinatstvi ale vlastni i
muslimové). Tato odnoz kiestanstvi vznikla ptivodné v zapadni Syrii, pozdéji jeji piivrZenci presli do
libanonskych hor. Rizni kirestané tvoii v Libanonu asi 40% obyvatelstva. Nejvétsi podil kiestant v populaci
je pravé v horach a ve vinorodém tidoli Bekaa. Dnesni obnovené mirové souziti Libanonct v§ech vyznéani,
podpotené odchodem syrskych vojsk z tdoli, opét péstovani a vyrobé vina k radosti vSech jeho milovniki
preje.

Terra vinifera, s.r.o. — importér vin ze Svaté zemeé
542 23 Mladé Buky 103
www.libanonskevino.cz / www.terravinifera.cz
info@terravinifera.cz



