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Village

Monfort

Village Semillion

!
-

sklizen | 2009
alkohol | 11,6%

vinice | Dan/Mazkeret Batia

cukr | polosuché
dub | ne

PH |

hustota |
extrakt | 29,9 g/l
fermentace |

teplota podavani | 12°C

Svétlounké ptijemné vino s plnou
ovocnou vuni. V chuti je hebké,
zaoblené, maslové s velmi jemnou
kyselinkou. Z odrtidy semillion se
vyrabi slavné Sauternské. I tento
semillion z Izraele miZe byt
dokonalym dopliikem pastik,
predkrmt a jemnych jidel. Anebo
se d4 velmi dobte vypit i jen tak
pro radost.

cena véetné DPH 114,- Ké

koser pro pesach, mevusal

Village Carignan

sklizen | 2009
alkohol | 11,90%
vinice | Galil
cukr | suché
dub | ne

PH |

hustota |
extrakt | 29,5 g/l
fermentace |

teplota podavani | 16°C

Vino z ptivodem $panélské
odridy, ktera se uz jen malokdy
zpracovava samostatné. Vynika
zietelnymi t¥islovinami

v kombinaci s jemnou kyselinkou.
Ve viini se objevuji noty povidel,
vi$ni a inkoustu, v chuti je
carignan plny, svézi s ruralnim
charakterem. Da se doporudit

k vyraznym a mastnym jidlim a
ostiejSim uzeninam.

cena véetné DPH 114,- Ké

koser pro pesach, mevusal

Kiddush

Kinor Sacramental Carignan

sklizen | smés ro¢nika
alkohol | 12,3%

vinice | Samson

cukr | sladké

dub | ne

PH |

hustota |

extrakt | 175,2 g/1
fermentace |

teplota podavani | 12°C

Sladké vino ze staré Spanélské
odrtdy. Je vyrabéno ze seschlych
hroznl zejména za obifadnim
ucelem. V tradi¢nich rodinach se
podava na zahajeni Sabatu (kidus)
a jeho ukonceni (chavdala).
Typickou viini a chuti rozinek a
suseného ovoce pripomina
portské nebo kyperskou
commandarii.

cena véetné DPH 120,- Ké

V nabidce je rovnéz verze bez alkoholu (Pure Grape Juice) v cené 96,- K¢

koser pro pesach, mevusal




Domaine

Domaine Emerald Riesling

Pt

e s

[ 4

sklizen |

alkohol | 12,5%

vinice | Dan/Mazkeret Batia
cukr | polosuché

dub | ne

pH | 3,35

hustota | 0,993

extrakt | 28,3 g/1
fermentace | 3 tydny, 12°C
teplota podavani | 10-12°C

Vyrobeno z hrozni z vinice

v subregionu Dan. Horké
sttedomoi'ské klima je optimalni
pro rozvoj charakteristickych
vlastnosti této odridy. Emerald
riesling byl vyslechtén v roce 1948
v Kalifornii z odrtid muscadelle a
ryzlink rynsky. Polosuchy emerald
riesling je krasné vyvazeny s
prekvapivé plnym télem. M4 spise
ryzlinkové nez muskatové
charakteristiky.

cena vcetné DPH 162,- K¢

koser pro pesach

Domaine Cab. Sauvignon

lomaine

sklizen |
alkohol | 12,7%

vinice | Tabor /Tabor, Kfar Kis

cukr | suché

dub | ne

PH | 3,7

hustota | 0,994

extrakt | 34,7 g/1
fermentace | 1tyden, 25°C
teplota podavani | 18°C

Mlady cabernet sauvignon je i
pres sviij nizky veék zajimavou
osobnosti. Vino z okoli hory Téabor
v Galileji je svézi, veselé se Sirokou
gkalou ovocnych tont v chuti i
viini. Mékké trisloviny a zaobleny
zaveér ¢ini toto vino velmi
prijemné.

cena véetné DPH 192,- K¢

koser pro pesach

Domaine Merlot

d-maine

sklizen |

alkohol | 12,5%

vinice | Latroun /Nachshon
cukr | suché

dub | ne

pH | 3,67

hustota | 0,995

extrakt | 35,8 g/ 1

oxid siric¢ity | 35 mg/ 1
fermentace | 1tyden, 23°C
teplota podavani | 18°C

Hrozny, z nichz se vyrabi tento
merlot, dozravaji nedaleko
trapistického klastera v Latrunu.
Chladné noci a teplé dny
prispivaji k bohaté barve, davaji
vinu viini "ovocného kolace" a
plnou chut. Domaine Merlot je
osobité lahodné vino. Merlot je
odrtida niro¢né na teplo a

v Izraeli ma proto optimalni
podminky.

cena vcetné DPH 192,- K¢

koser pro pesach

Domaine Durif (Petit Syrah)

iomaine

sklizen | 2008

alkohol | 12,8%

vinice | Dan/Hulda

cukr | suché

dub | ne

pH [3,8

hustota | 0,994

extrakt | 31,2g/1

oxid siricity | 5o mg/ 1
fermentace | 1tyden, 23°C
teplota podavani | 16-18°C

Hrozny tohoto francouzského
kriZzence shirazu a peloursinu byly
sklizeny pobliz vinarstvi Barkan.
Horké klima dalo vinu bohatost a
neuvéritelné tmavou barvu. Vino
si udrzelo vSechny znaky svého
exotického piredka. Durif je také
charakteristicky bohatym aroma,
plnym té€lem a ptfijemnou
tislovinou. Vhodny je napft. ke
skopovému.

cena vcetné DPH 192,- K¢

koser pro pesach




Classic

Classic Sauvignon Blanc

sklizen | 2009

alkohol | 12,4%

vinice | Galilee, Adulam/Tel Safit
cukr | suché

dub | ne

pH | 3,36

hustota | 0,990

extrakt | 21,5 g /1

oxid siri¢ity | 126 mg/1
fermentace | 3 tydny, 12°C
teplota podavani | 10-12°C

Hrozny z Galileje byly doplnény o
hrozny z vinice Tel Safit

v subregionu Adulam a vzniklo
elegantni vino s celou paletou
viini. Od tond Cerstvé pokosené
travy az po zralé mango. Izraelsky
sauvignon je svétly, osvézujici,
ovocné chuti a s dlouhym
zavérem.

cena vcetné DPH 180,- K¢

koser pro pesach

sklizen | 2009

alkohol | 12,5%

vinice | Tel Safit, M. Batia, Tabor
cukr | polosuché

dub | ne

pH | 3,40

hustota | 0,993

extrakt | 26,7 g /1

fermentace | 3 tydny, 12°C
teplota podavani | 10-12°C

Tento americky kiiZenec odrad
muscadelle a ryzlink rymsky ma
velmi svétlou barvu, svézi viini a
krasnou strukturu. Emerald
riesling je krasné vyvazeny,
prijemné lehky, nasladly, v chuti s
tony citrusu a méty. Télo je
stfedni, zavér cisty,
nekomplikovany.

cena vcetné DPH 180,- K¢

koser pro pesach

Classic Chardonnay

sklizen | 2009

alkohol | 12,5%

vinice | Adulam /Tel Safit
cukr | suché

dub | ne

pH | 3,62

hustota | 0,992

extrakt | 22,5 g/l

fermentace | 3 tydny, 12 -15°C

teplota podavani | 8-10°C

Ani izraelské chardonnay nezapfte,
Ze z této odridy se vyrabéji vina
Sampanského typu. Viini
cukrového melounu, citrusu,
broskve a ananasu doplituje svezi
kyselinka. Chut je vyvaZzena, télo
stedni, konec bohaty s vzrusujici
chuti tropickych plodt. Hodi se

k bilym plisnovym syrim, rybam
a drubezi.

cena vcetné DPH 180,- K¢

koser pro pesach

Classic Shiraz Rosé

sklizen | 2009

alkohol | 12%

vinice | Dan/Hulda

cukr | suché

dub | ne

pH | 3,42

hustota | 0,994

extrakt | g/l

fermentace | 3 tydny, 12°C
teplota podavani | 10-12°C

Zvlastni charakter tohoto vina
urcuje specificky vyrobni postup.
Kratk4 macerace tmavych hroznt
shirazu je nasledovana tfi tydny
dlouhou fermentaci pri 12°C.
Tmaveé ruzové vino mé vini visni,
$vestek azZ medu a dlouhy zaveér.

cena véetné DPH 180,- Ké

koser pro pesach




Classic

Classic Cabernet Sauvignon

sklizen | 2007, 2008

alkohol | 13%

vinice | Galilee, Golan

cukr | suché

dub | 10 mésici (6 mikrooxidace)
pPH | 3,75

hustota | 0,993

extrakt | 31,1g/1

fermentace | 10-14 dni, 26°C
teplota podavani | 18-20°C

Hrozny byly sklizeny na vinicich v
Galileji a na Golanskych vysinach.
Aroma drobnych lesnich ploda
dopliiuji tony tabaku a vanilky,
ziskané zranim v sudech. Vino ma
nadhernou strukturu, zaoblené
trisloviny, bohaty zavér a
potencial jesté zrat v dobrém
sklepé.

cena vcetné DPH 210,- K¢

koser pro pesach, ro¢nik 2007 mevusal

Classic Merlot

sklizen | 2009

alkohol | 13,4%

vinice | Galilee, Golan

cukr | suché

dub | 10 mésici (¢ast)

pH | 3,79

hustota | 0,993

extrakt | 30,9 g/1

oxid siric¢ity | 51 mg/l
fermentace | 7-10 dni, 25°C
teplota podavani | 18-20°C

Dokonaly merlot z Horni Galileje
ma temnou barvu a ve viini
typické noty visni, ostruzin,
htebicku a pepre. V chuti je plny,
ovocny s jemnou tfislovinou.
Velmi dlouhy bohaty zavér
predurcuje tento merlot

k vychutnéni pii klidném
posezeni. V pripadé kombinace

s jidlem 1ze doporucit pokrmy se
$vestkovou oméckou.

cena vcetné DPH 210,- K¢

koser pro pesach

Classic Pinot Noir

sklizen | 2009

alkohol | 12,7%

vinice | Negev/Makte$ Ramon
cukr | suché

dub | 6 mésict

pH | 3,73

hustota | 0,995

extrakt | 31,1 g/l
fermentace | 10 dni, 22°C
teplota podavani | 18°C

Vinice v pousti ddva nadherné
vino s viini jahod a éernych tiesni.
Rulandské modré z Negevu je
typickym predstavitelem své
odrtdy, specifické klima pridava
jesté krasnou olejovitou strukturu.
Dalsi archivaci ziskava toto vino
na sametovosti a korenitosti.
Vhodné napt. ke grilovanému
lososu nebo jemné zvering. Je
nezvykle tmavé.

cena véetné DPH 210,- K¢é

koser pro pesach

Classic Shiraz

sklizen | 2009

alkohol | 13,3%

vinice | Adulam/Tel Safit
cukr | suché

dub | 6 mésict

pH | 3,74

hustota | 0,993

extrakt | 29,8 g/1
fermentace | 8 dni, 23 — 26°C
teplota podavani | 18°C

Vino z domnéle perské odridy je
proslavené krasnou barvou a
exotickym buketem s tony karobu,
medoviny, pepfe. Ne nepravem
prirucky uvadéji rovnéz vini
koriského sedla. Pokud chcete
néco doméciho v prostiedi
Blizkého vychodu, uz nehledejte.
Tento shiraz s ptijemnym
zastoupenim tfislovin a bohatym
zavérem je dobra volba.

cena véetné DPH 210,- K¢é

koser pro pesach




Classic

Classic Pinotage

sklizen | 2009

alkohol | 14%

vinice | Adulam/Tel Safit
cukr | suché

dub | 10 mésich

pH | 3,65

hustota | 0,993

extrakt | 30,5 g/l

oxid siric¢ity | 43 mg/1
fermentace | 10 dni, 23-26°C
teplota podavani | 20-22°C

Vino z révy, kterou v roce 1924
vyslechtil v Jizni Africe prof.
Abraham Isaac Perold. V Izraeli
dava nadherna, plna, aromaticka
vina skvélé chuti. Barkan bylo
prvni vinafstvi, které s pinotazi

v Izraeli prislo. Classic pinotage je
typicka svou kombinaci ovocnych
a kofenitych tont. Ma dlouhy
elegantni zaveér.

cena vcetné DPH 210,- K¢

koser pro pesach




Classic | Mevushal

Classic Riesling | Colombard

sklizen | 2009

alkohol | 12,3%

vinice | Adulam/Tel Safit
cukr | polosuché

dub | ne

pH | 3,45

hustota | 0,995

extrakt | 20,4 g /1
fermentace | 3 tydny, 12°C
teplota podavani | 10-12°C

Cuvée ze dvou velmi rozdilnych
bilych odriid. Kvétinovy a
citrusovy charakter emerald
rieslingu odriida colombard
skvéle dopliiuje a vznik4 krasné
polosuché vino pro nejriznéjsi
prilezitosti. Hodi se k rybam,
exotickym tpravam dritbeze a
smetanovym syrtm.

cena vcetné DPH 162,- K¢

koser pro pesach, mevusal

Classic Cabernet | Merlot

sklizen |

alkohol | 13%

vinice | Galilee

cukr | suché

dub | 6 mésict

pH | 3,78

hustota | 0,995

extrakt | g/l

oxid siri¢ity | mg/l
fermentace | 7-10 dni, 26-28°C
teplota podavani | 16-18°C

Plny, bohaté strukturovany
cabernet sauvignon a jemnejsi
sofistikovany merlot davaji v
poméru 6 ku 4 krasné vino typu
Bordeaux. PIné a vlacné s
prijemnym zavérem. Vino se hodi
k izraelské a obecné stiredomorské
kuchyni, je vhodné k masitym
predkrmim a jemnéj$im Gpravam
cerveného masa.

cena vcetné DPH 192,- K¢

koser pro pesach, mevusal

Classic Merlot | Argaman

sklizen |

alkohol | 12,5%

vinice | Galilee

cukr | suché

dub | 6 mésict

pH | 3,80

hustota | 0,994

extrakt | g/l

oxid siri¢ity | mg/1
fermentace | 7 dni, 24°C
teplota podavani | 16-18°C

Cuvée z izraelské odriidy argaman
(40%) a merlotu (60%), ktery ma
v Izraeli ty nejlepsi podminky.
Argaman dodava vinu temnou
barvu, kyselinku a lehké ovocné
aroma. Merlot ptispiva jemnou
tiislovinkou a dal$imi svymi
charakteristickymi vlastnostmi.
Hodi se ke stfedomotské kuchyni.

cena véetné DPH 192,- K¢

koser pro pesach, mevusal




Reserve

Reserve Sauvignon Blanc

sklizen | 2008, 2009

alkohol | 13,4%

vinice | Galil/Dovev, Adulam /Tel Safit
cukr | suché

dub | 6 mésict

pH | 3,47

hustota | 0,991

extrakt | 16,9 g/1

fermentace | 25-30 dni, 12-14°C
teplota podavani | 10-12°C

Reserve Sauvignon je vyrabén
velmi slozitym postupem, ktery
zacin4 uz tim, ze hrozny pochazeji
z vinic s rozdilnou nadmotskou
vyskou a horninovym podlozim.
Cast vina kvasi v novych dubovych
sudech, ¢ast mimo né. Po
smichéni vznika elegantni plné
vino s méslovym charakterem,
danym fermentaci v sudech a
Cistym bohatym zavérem.

cena vcéetné DPH 252,- K¢

koser pro pesach

Reserve Emerald Riesling

sklizen | 2009

alkohol | 12,7%

vinice | Dan/Mazkeret Batia
cukr | suché

dub | 5 mésicii

pH | 3,38

hustota | 0,993

extrakt | g/l

fermentace | 3 tydny, 12°C
teplota podavani | 10-12°C

V Izraeli se dari i kalifornskému
kriZzenci zvanému emerald
riesling. V roce 1948 ho vyslechtil
prof. Harold Olmo. Emerald

z rezervy je prijemné nasladly a
zaobleny s viini ovoce a muskatu.
Dobre vychlazeny zptijemni
vecéerni posezeni, miize byt
p€knym darkem. Vino obsahuje
95% emerald rieslingu a 5%
muskatu alexandria.

cena vcetné DPH 252,- K¢

koser pro pesach

Reserve Chardonnay

sklizen | 2009

alkohol | 14,1%

vinice | Judea/Dolev, Galilejské vinice
cukr | suché

dub | 6 mésici

pH | 3,38

hustota | 0,991

extrakt | 18,0 g/l

fermentace | 14 dni sud, 20 tank
teplota podavani | 8-10°C

Ptekrasné vino pro slavnostni
prilezitosti. Hrozny se sklizi rué¢né
na vysoko poloZenych vinicich,

v Galileji, ¢ast hroznt mize
pochazet ze stredniho Izraele.
Kvasi v sudech pti 18°C, pak v
tancich pti 14-16°C. Ma viini
prezralého tropického ovoce, v
chuti je jemné s krasnym zavérem.
Hodi se k mékkym syrtim, bilym
omackam, bazantovi a jemnym
ipravam masa.

cena vcetné DPH 294,- K¢

V nabidce rovnéz Reserve Chardonnay Negev z experimentdalni vinice v pousti Negev v cené 294,-K¢,

koser pro pesach

Reserve Cabernet Sauvignon sklizen | 2006, 2007

alkohol | 14%

vinice | Galilee, Golan, Jerusalem
cukr | suché

dub | 20 mésict

pH | 3,66

hustota | 0,993

extrakt | 31,9 g/l

fermentace | 2 -3 tydny, 26-30°C
teplota podavani | 20-22°C

Typickou barvu a viini cabernetu
dopliiuje nezvykle nasladly
zacatek, ktery se rozviji pres tony
lesnich plodi v decentni, jadrovity
zavér. Sklizen je presné
nacasovana, aby si vino udrzelo
ovocny charakter. Tento cabernet
je vhodny nejen jako doplnék k
jidlu, ale i k pFijemnému posezeni
s prateli. M4 velky potencial

k dalsimu zréni.

cena vcéetné DPH 330,- K¢

koser pro pesach




Reserve

Reserve Merlot

sklizen | 2007

alkohol | 13,9%

vinice | Galilee, Golan

cukr | suché

dub | 14 mésica

pH | 3,55

hustota | 0,993

extrakt | 31,3 g/1
fermentace | 2 tydny, 26°C
teplota podavani | 20-22°C

Vino krasné struktury, plné,
drevité, vistiové viiné a nadherné
barvy. Cerny rybiz a ostruziny v
chuti postupné prechazeji v
okouzlujici zavér. Harmonii vina
ovliviiuje piesné nacasovana
sklizen. Jedno z nasich nejlepsich
vin, které se chvali samo. Staci jen
ochutnat a smeknete pied
umeénim izraelskych vinait.

cena vcetné DPH 330,- K¢

koser pro pesach

Reserve Pinotage

sklizen | 2008

alkohol | 13,2%

vinice | Adulam/Tel Safit
cukr | suché

dub | 14 mésici

pH | 3,62

hustota | 0,989

extrakt | 29,4 g/l
fermentace | 23 dni, 26-28°C
teplota podavani | 20-22°C

Vino z ptivodem jihoafrické
odridy. V Izraeli dava nadherna,
plna, aromaticka vina skvélé
chuti. Hrozny se nejprve kratce
maceruji pii 10°C, potom probih4
fermentace pii 26-28°C. Cely
proces trva asi 23 dni. Pfed pitim
se vyplati cekat a po otevieni
nechat tuto pinotage dychat. Pak
vynikne ovocny charakter vina a
vanilkové tony dubu.

cena vcetné DPH 354,- K¢

koser pro pesach

Reserve Shiraz

sklizen |

alkohol | 14%

vinice | Jerusalem, Hulda
cukr | suché

dub | 14 mésict

pH | 3,72

hustota | 0,990

extrakt | 28,6 g/l

oxid siricity | 8o mg/1
fermentace | 3 tydny
teplota podavani | 20-22°C

Novinka v nabidce Barkanu
obsahuje kromé vybérového
shirazu z Jeruzalémskych vrski
(650 — 700 m) a Golanskych vysin
jesté 4% cabernet sauvignonu a
4% odridy petit verdot. Krasné
plné vino s notami kofend,
medoviny a horké ¢okolady
nenecha nikoho na pochybach, zZe
nejlepsi shiraz se stale rodi na
Blizkém vychodé.

cena vcéetné DPH 330,- K¢

koser pro pesach

Reserve Carignan

sklizen | 2007

alkohol | 14,6%

vinice | Samson/Hulda
cukr | suché

dub | 10 mésict

pH | 3,72

hustota | 0,994

extrakt | 31,1 g/l

oxid siricity | 48 mg/1
fermentace | 2 tydny, 25-28°C
teplota podavani | 18°C

92% carignanu a 8% cabernetu
franc vytvari elegantni a pritom
silné vino plné chuti vi$ni,
ostruzin a peckoviny. Stara
$panélska odrida dava po redukei
urody na téch nejteplejsich
vinicich stiedniho Izraele
prekrasni vina. Tato je

z limitované série 12 tisic lahvi od
Yotama Sharona z Barkanu.

cena vCetné DPH 354,- K¢

koser pro pesach




Altitude

Cabernet Sauvignon +412

sklizen | 2007

alkohol | 13,7%

vinice | Galilee /Avne Eitan, Dishon
cukr | suché

dub | 14 mésici

pH | 3,59

hustota | 0,994

extrakt | g/l

fermentace | 21-43 dni, 30-33°C
teplota podavani | 20-22°C

Vétsina hroznt pochazi z vinice
Avne Eitan, ze slavné vinice
Dishon v tidoli Kadesh. Chut
drobnych lesnich plodt ozivuje
htebicek a ¢okolada. Ve velmi
dlouhém zavéru vystoupi bortivky,
kava a noty cedru.

cena vcetné DPH 594,- K¢

koser pro pesach

Cabernet Sauvignon +624

sklizen | 2007

alkohol | 13,8%

vinice | Galilee/Alma

cukr | suché

dub | 15 mésica

pH | 3,6

hustota | 0,994

extrakt | g/l

oxid siri¢ity | mg/l
fermentace | 27 dni, 28-32°C
teplota podavani | 20-22°C

Vino ze 624 m nad moiem
poloZené vinice Alma v Horni
Galileji ma temné granatovou
barvu, intenzivni vlini ostruzin a
¢ernych tfe$ni s notami vanilky a
skofice. V zavéru je elegantni a
kombinuje sladké ovoce a koieni.
Hodi se k pokrmiim z pravé
svickové a k riiznym tGpravam
zvériny.

cena vcetné DPH 594,- K¢

koser pro pesach

Cabernet Sauvignon +720

sklizen | 2007

alkohol | 13,9%

vinice | Galilee/Dovev, Har Godrim
cukr | suché

dub | 12 mésict

pH | 3,62

hustota | 0,994

extrakt | g/l

oxid siri¢ity | mg/1
fermentace | 26 dni, 26-32°C
teplota podavani | 20-22°C

Vino z hroznd, které uzraly na
hote Godrim na libanonskych
hranicich. Horsky terroir dodava
tomuto temnému az ¢ernému
cabernetu noty eukalyptu, maty a
kavy. V dlouhém zavéru najdete
viSen a horské byliny. Vynikne

v kombinaci s pokrmy z hovéziho
masa a zvéfinou.

cena vcetné DPH 594,- K¢

koser pro pesach




Superieur

Superieur Cab. Sauvignon

sklizen | 2006

alkohol | 14%

vinice | Galilee, Golan

cukr | suché

dub | 18 mésici

pH | 3,55

hustota | 0,993

extrakt | 31,5 g/1

fermentace | 3-4 tydny, 30-32°C
teplota podavani | 20-22°C

Vlajkova lod izraelského vinatstvi.
Vsechno, co jste kdy ¢ekali od
cabernetu, ale bali jste se doufat.
Uzasné vino s tony lesnich plodd,
visni, prazené kavy, zeminy a
ktize. V chuti je plné, elegantni,
komplexni s dlouhym zavérem.
Ma4 potencidl zrat jest€ mnoho let
v dobrém sklepé. Pfed podavanim
je vhodné nechat vino dekantovat
v karafé.

cena vcetneé DPH 864,- K¢

koser pro pesach

Superieur Merlot

sklizen |

alkohol | 14%

vinice | Galilee, Golan
cukr | suché

dub | 16 mésict

pH | 3,53

hustota | 0,991
extrakt | 30,9 g/1
oxid siric¢ity | 59 mg/1
fermentace | 28-32°C
teplota podavani | 20-22°C

Krasny merlot tmavé barvy a plné
chuti ze sklizné na konci zari
2004. Obsahuje 10% odrady
cabernet sauvignon. Vino pro
slavnostni chvile a zvlastni
prilezitosti. Vynikajici k masu
drobné zvéte a pokrmim

z hovéziho masa.

cena vcéetné DPH 864,- K¢

Vsechny lahve maji obsah 750 ml, pokud neni uvedeno jinak

koser pro pesach




Vinarskeé regiony Izraele

Galilee (Galil) - Galilea

Dolni Galilea Horni Galilea Golanské vysiny
Tabor
Tento region lezi jiZzn€ od libanonské hranice a zahrnuje sever Izraele. VétSina vinafstvi vyuziva hroznt z
Galileje pro sva predni vina (First Label) a tzv. rezervy. Oblast Galilee se béhem relativné kratké doby stala
kvalitativné predni vinafskou oblasti Izraele. Region charakterizuji vysoké polohy, chladné vétriky z masiva
Mt. Hermon (nejvyse poloZené vinice nad 1200 m n.m. zazivaji i sn€hové boure) a specifické ptidni pomeéry.
Na Golanskych vy$inach dominuje podklad sopeéného ptivodu (¢edi¢ a tuf), v Horni Galileji je ptida
Stérkovita.

Samaria (Shomron) - Samari

Hora Karmel Saron
Region je dédictvim po iniciativach barona Edmonda de Rothschild. Charakterizuje jej "horské" pasmo
Karmel a blizkost stfedomotského pobtezi. Hlavni koncentrace vinic je v okoli vinatfského mésta Zirchon
Jaakov, které je jednim ze sidel podniku Carmel Mizrachi a vinatstvi Tishbi. DalSim centrem je Binyamina,
kde sidli rovnéz stejnojmenny vinatsky podnik. Pidy v oblasti jsou stiedné tézké, klima typicky
sttedomorské, tedy s teplymi léty a relativné vlhkymi zimami.

Samson (Shimson)

Adulam Dan Latrun
Region tvori pobrezni plosina Dan a Judska nizina se zaoblenymi kopecky. Subregion Dan zahrnuje pobiezni
niziny kolem Rishon le Zionu a Rehovotu. Subregiony Adulam a Latrun pak zminéné kopecky. Mnoho vinic
vinatstvi Carmel Mizrachi a Barkan lezi pravé v tomto regionu, Carmel Mirzachi m4 v Rishon le Zion rovnéz
sviij hlavni zavod. V Ramle ptivodné sidlilo vinafstvi Segal, stejné tak kancelat klasterniho vinatstvi trapisti v
Latrunu. Pidy jsou vapencové a kamenité, ale také jilovité a hlinité. I tato oblast je dédictvim po baronu
Rothschildovi.

Judean Hills (Harey Yehuda) - Judské kopce

Beth El Jeruzalém Betlém Hebron
Zatim relativné malo rozvinuty vinarsky region, rozkladajici se v bezprostfednim okoli Jeruzaléma. Vinice
rostou v tzkych tdolich nebo na malych terasach. Jsou vysazeny severné od Jeruzaléma smérem na Yatir,
také jizné od Hebronu. V oblasti sidli napiiklad butikové vinatrstvi Domain du Castel (Ramat Raziel) a v
Motze vinarstvi Efrat. Mezi Jeruzalémem a Betlémem produkuje vina klaster Cremisan. Pudy jsou tu mélké,
kamenité a vysychavé. Noci jsou na kopich chladné, klima ptechéazi ze suchého ke stredomotskému.

Negev (Hanegev) - poust Negev

Ramat Arad stiredni Negev
V biblickych dobach byl Negev popularni oblasti pro péstovani vina. Dnes se nové vinice vysazuji
predevsim na kopcich severniho Negevu. Vysadby v tomto vyprahlém regionu jsou zavislé na pocitaéem
tizenych zavlahovych systémech. Traté jsou polozeny 600 m n.m. i vyse, kde jsou vyrazné rozdily mezi
teplotami ve dne a v noci. Prvni z vétSich vinafstvi, které realizovalo vysadby v Negevu, byl Carmel (u Ramat
Arad). Tishbi m4 vinice ve Sde Boker, Barkan v krateru Mitzpe Ramon. Pldy jsou v Negevu pis¢ité az
sprasovité, klima suché a horké.

Terra vinifera, s.r.o. — importér vin ze Svaté zemeé
542 23 Mladé Buky 103
www.koservino.cz | www.izraelskevino.cz | www.terravinifera.cz
info@terravinifera.cz



