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Emerald ryzlink 
 
Kříženec rýnského ryzlinku (Johannisberg 
Riesling) a odrůdy muscadelle de Bordelais 
(Sauvignon Vert) byl vyšlechtěn v roce 
1948 na Kalifornské univerzitě v Davisu. 
Profesor Harold Olmo tu chtěl vytvořit 
zajímavou, kvalitní a vysoce produktivní 
odrůdu pro horké kalifornské klima. Eme-
rald ryzlink dává aromatické víno střední-
ho těla s výraznou kyselinkou. Z hroznů 
Olmova ryzlinku lze vyrobit polosuchá i 
suchá vína překvapivé kvality. Odrůda se 
pěstuje v Central Valley, v Jižní Africe, 
Austrálii a Izraeli. Ve Svaté zemi je jejím 
propagátorem i hlavní vinař Barkanu Ed 
Salzberg, který se s ní seznámil na svých 
studiích na Kalifornské univerzitě. 

 

Jak jde dohromady kibuc a Coca Cola? 
 
Pohled ze zříceniny křižáckého hradu Belvoir (Kochav Ha´Yarden) do údolí Jordánu českého návštěvní-
ka snadno zmate. Při západu slunce může v půvabné krajině Dolní Galileje zahlédnout povědomou 
siluetu. Izraelským Řípem je hora Tabor. Na vrcholu ji nezdobí rotunda, ale kostel a klášter. Na úpatí 
se nachází arabská vesnice, kousek od ní leží kibuc Tabor, který je od svých počátků spojen s izraelským 
vinařstvím. Sto let zde sídlili pěstitelé hroznů pro vinařství barona Rothschilda. Na konci 20. století se 
lidé z Tabora pustili do výroby vlastního vína. Relativně malá produkce brzo přestala stačit uspokojovat 
poptávku a do vinařství vstoupila společnost Central Bottling Company, izraelská pobočka koncernu 
Coca Cola. I když i nadále zůstává Tabor Winery Company spíše malým vinařstvím, vstup nadnárodní-
ho kapitálu umožnil mírné rozšíření výrobní kapacity. Tabor produkuje víno v řadách Tabor (chardon-
nay, cabernet sauvignon a merlot), Tabor Adama (sauvignon blanc, cabernet franc rosé, cabernet sauvignon 
a merlot) a Tabor Mes´cha (vzácné cuvée cabernet-merlot-shiraz a slámový dessert cabernet sauvignon). 
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Emerald ryzlink je v nabídce takřka všech 
významných izraelských vinařství a dopl-
ňuje tak chardonnay a sauvignon blanc 
v omezené škále běžně pěstovaných bílých 
odrůd. Hned ve třech řadách nabízí Olmův 
ryzlink Barkan z kibucu Hulda. Domaine 
emerald je mladý, svěží s někdy i pro ryz-
linky z oblasti Čechy typickým minerálním 
kabátkem. Classic emerald je krásně zaob-
lený, lahodný s notami citrusů a čistým 
závěrem. Moravské bobulové výběry při-
pomíná Reserve emerald. Na sklence ole-
jovitý, ovocný a voňavý slibuje mimořádný 
zážitek. Barkan pěstuje emerald ryzlink ve 
středním Izraeli ve vinařském regionu 
Samson, odrůda je vysázená i v Galileji. 

Kalendář příležitostí dát si košer víno 
 
29.9.2008    Erev Roš Hašana 
30.9.2008    Roš Hašana 5769 
1.10.2008    Roš Hašana 5769 
9.10.2008    Jom Kipur 
14.10.2008  Sukot 
15.10.2008  Sukot 
16.10.2008  Sukot 
17.10.2008  Sukot 
18.10.2008  Sukot 
19.10.2008  Sukot 
20.10.2008  Sukot 
21.10.2008  Sukot 
21.10.2008  Šmini Aceret 
22.10.2008  Simchat Tóra 
 
Přejeme Vám úspěšný a sladký rok 5769. 
Šana Tova u-metuka! שנה טובה 
 
 

Vína z Yatiru jsou na cestě 
 
Za několik týdnů se v Česku 
představí vína z Yatiru. Malý 
podnik na severovýchodě 
pouště Negev podle meziná-
rodně uznávaných odborníků 
soutěží o první místo mezi 
izraelskými výrobci vína. 
Rozvoj vinařství v poušti 
je vedle zalesňovacích pro- 
jektů dalším krokem k na- 
plnění snu jednoho ze za- 
kladatelů Izraele Davida 
Ben Guriona ozelenit Ne- 
gev. Z mimořádné kvality  
vín z Yatiru by měl Ben  
Gurion – „Otec Negevu“  
bezpochyby radost. 
 

 

Místo narození: Rechovot 
 
Rechovotu se říká město citrusů, kultury a 
vědy. Byl znovu obnoven v roce 1890 a je 
sídlem předních vědeckých institucí Izrae-
le. Hebrejská univerzita v Jeruzalémě tu 
má svou Fakultu zemědělství, potravinář-
ství a životního prostředí. Od roku 1957 tu 
sídlí i Izraelský vinařský institut, který 
vznikl s cílem zlepšovat kvalitu izraelských 
vín. V roce 1972 zde s vědci z Volcani 
center z Bet-Dagan vyšlechtili z carignanu 
a portugalské odrůdy souzao vlastní odrů-
du argaman (hebrejsky temně červený). 
Barvířka se nejprve používala jen jako 
součást stolních vín, dnes vinaři objevují 
její skrytý potenciál. Například Segal brzo 
představí čistý argaman z vydařeného roč-
níku 2006 v řadě Single Vineyard. 


